Sopas - Suppen

8. CREMA DE TOMATE 7
Cremige Tomatensuppe
8.00 €

9. SOPA DE PESCADO
Reichhaltige Fischsuppe
9.50 €

Ensaladas - Frische Salate

1. MIXTA VINEGRETA &
Gemischter Salat (Gurken, Tomaten, Eisbergsalat,
rote Zwiebeln, Radicchio, Rucola) mit hausgemachter Vinaigrette
7.50 €

2. MIXTAFETAZ
Gemischter Salat (Gurken, Tomaten, Eisbergsalat, rote Zwiebeln,
Radicchio, Rucola) mit hausgemachter Vinaigrette,
cremigem Schafskdse, Walniissen & Rosinen
14.00 €

3. TRAMPO MALLORQUIN &
Mallorquinischer Tomatensalat - gewdirfelte Tomaten mit Rucola,
roten Zwiebeln und hausgemachter Vinaigrette
9.00 €

4. ROCINANTE
Grofder gemischter Salat (Gurken, Tomaten, Eisbergsalat,
rote Zwiebeln, Radicchio, Rucola) mit hausgemachter Vinaigrette
& gegrillten Hahnchenbruststreifen
16.00 €

6. DE AVOCADOS @
Frische Avocado gepaart mit Tomatenwiirfeln, Zwiebeln,
Rucola & hausgemachter Vinaigrette
12.00 €

7. CASTILLO
Grofder gemischter Salat (Gurken, Tomaten, Eisbergsalat, rote Zwiebeln,
Radicchio, Rucola) mit Rumpsteakstreifen, dazu hausgemachte Vinaigrette
21.00 €



Tapas frias rapidas - Kalte Vorspeisen

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

18.

19.

21.

PAN - Weiftbrot &
2.00 €

MOJO ROJO PICON CANARIO &

Hausgemachter, traditionell kanarischer scharfer Dip
aus roter Paprika & Chili

4.50 €

MOJO VERDE CANARIO &

Hausgemachter, traditionell kanarischer griiner Dip mit Koriander,
gruner Paprika, Petersilie, Limettensaft & Olivendl

4.50 €

AIOLI - Hausgemachter, typisch spanischer
Knoblauchdip aus frischen Zutaten 7
4.50 €

CHIMICHURRI - Hausgemachter, traditionell argentinischer
Krduterdip aus Oregano, Thymian, Chili, Knoblauch, Petersilie,
Zitronensaft & Olivend| &

5.00 €

ACEITUNAS - Spanische Oliven @
6.00 €

ALCACHOFAS - Aromatisch eingelegte Artischocken @
7.50 €

BOQUERONES A LA VINAGRETA
eingelegte Sardellen
8.50 €

PLATO JAMON & QUESO
Serranoschinken & Kase aus La Mancha
16.00 €

MELON CON JAMON
Original Serranoschinken mit Melone
13.50 €

Angaben zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie in
unserer gesonderten Karte - bitte sprechen Sie uns an.

a

@
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= Vegetarisch
= Vegan

= Scharf



Tapas Calientes - Heif}e Vorspeisen

23. PATATAS FRITAS - Frittierte Kartoffeln @
6.50 €

24. PATATAS BRAVAS - Kartoffeln mit scharfem Dip &
7.50 €

25. PATATAS ARRUGADAS - Kanarische Pellkartoffeln mit Mojo Verde %@
8.50 €

26. DATILES CON BECON - Datteln im Speckmantel
6.50 €

27. CALAMARES A LA ROMANA
Calamares-Ringe, auf3en knusprig, innen zart,
mit einer Zitronenscheibe & Aioli
12.00 €

28. PIMIENTOS DE PADRON - Frittierte Paprikaschoten &
8.00 €

29. BOQUERONES FRITOS - Frittierte Sardellen
9.50 €

30. CHAMPINONES AL AJO - in Knoblauch gebratene,
frische Champignons %@
9.90 €

31. ALBONDIGAS ESPANOLA
Fleischballchen spanische Art - mit hausgemachter Tomatensauce,
Zwiebeln & mediterranen Gewlirzen
10.50 €

32. CHORIZO FRITO - Frittierte spanische Paprikawurst
10.50 €

35. GAMBAS AL AJO - Gambas ohne Schale in Knoblauchél
13.50 €

36. MUSLITOS DEL MAR - Krebskroketten
7.50 €




Tapas para ninos - Fiir die Kleinen

40. NUGGETS - Nuggets mit Pommes Frites
8.90 €

41. POLLO BRAVO - Hahnchenbrust mit Pommes Frites
12.90 €

43. POMMES FRITES
4.50 €

44. RAUBERTELLER
Du bekommst von uns einen leeren Teller
und bedienst dich bei den Leckereien von Mama & Papa
0.00 €

Pescados - Fisch

45. MERLUZA VASCA
2 gegrillte Seehecht-Filets mit gebratenem Gemiise,
frittierten Kartoffeln, hausgemachter Tomatensauce,
Zwiebeln & mediterranen Gewlirzen
21.00 €

46. SALMON DE LA CASA
Gegrilltes Lachsfilet mit Hummercremesauce,
gebratenem Gemiise & frittierten Kartoffeln
26.50 €

47. PLATO DE PESCADO VARIADO
4 verschiedene Fischfilets mit frischem Salat,
Aioli-Dip & frittierten Kartoffeln
28.00 €

48. LUCIOPERCA
Gegrilltes Zanderfilet mit gebratenem
Gemiise, Aioli-Dip & frittierten Kartoffeln
26.50 €




Paellas - Reispfannen (ab 2 Personen)

49.

50.

51.

52.

PAELLA DE CARNE

Traditionelle spanische Reispfanne

mit Schweine- & Hahnchenfiletstiicken
pro Person 21.00 €

PAELLA MIXTA

Traditionelle spanische Reispfanne

mit Schweine- & Hahnchenfiletstlicken,
verschiedenen Fischfilets, Muscheln & Gambas
pro Person 22.00 €

PAELLA DE MARISCOS

Traditionelle spanische Reispfanne

mit verschiedenen Fischfilets, Gambas, Kiwi- u. Venusmuscheln
pro Person 24.00 €

PAELLA DE VERDURAS &

Traditionelle spanische Reispfanne mit Gemise
(auch ab einer Person)

pro Person 21.00 €

Carnes - Fleisch

53.

54.

PINCHO MORUNO /

Zarter maurischer Hahnchenbrustspief? mit frischem Salat,
frittierten Kartoffeln & pikant aromatischer Mojo Rojo
25.50 €

POLLO OSBORNE

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit
mediterranem Gemiise, frittierten Kartoffeln
& cremiger Osborne-Veterano-Sauce

25.90 €



55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

CONEJO A LA VERACRUZ

2 Kaninchenkeulen mit gebratenem Gemltise & frittierten
Kartoffeln in unserer hausgemachten Tomatensauce mit Zwiebeln
und mediterranen Gewdirzen

26.90 €

SOLOMILLO DE CERDO

Gegrillte Schweinefiletmedaillons mit gebratenem Gemuise,
cremiger Champignon-Rahmsauce & frittierten Kartoffeln
23.50 €

SOLOMILLO A LA PIMIENTA

Gegrillte Schweinefiletmedaillons mit gebratenem Gemiise
& frittierten Kartoffeln in einer wiirzigen Pfeffer-Rahmsauce
24.00 €

POLLO A LA PLANCHA

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit gebratenem Gemiise

& frittierten Kartoffeln in einer cremigen Champignon-Rahmsauce
25.50 €

CARRE DE CORDERO

Gegrilltes Lammkarree (Koteletts) mit gebratenem Gemiise,
Aioli-Dip & frittierten Kartoffeln

29,90 €

RUMPSTEAK A LA PIMIENTA

300g gegrilltes argentinisches Rumpsteak mit gebratenem Gemuise,
wirziger Pfeffer-Rahmsauce & frittierten Kartoffeln

33.90 €

RUMPSTEAK CHIMICHURRI

300¢g gegrilltes argentinisches Rumpsteak mit gebratenem Gemuise,
Chimichurri (hausgemachter, argentinischer Krauterdip) & frittierten
Kartoffeln

33.90 €

RUMPSTEAK OSBORNE

300g gegrilltes argentinisches Rumpsteak mit gebratenem Gemuise,
cremiger Osborne-Veterano-Sauce & frittierten Kartoffeln

33.90 €
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Postres - Desserts

63. CREMA CATALANA
Katalanische Karamell-Dessertcreme mit flambierter Zuckerkruste
7.50 €

64. FLAN CARAMEL

Traditioneller spanischer Karamellpudding
7.00 €

Helados - Eis aus der ganzen Frucht

65. KOKOS 7.50 €
66. ZITRONE 750 €

67. ORANGE 7.50 €





