
MENÚ
E N T R A D A S

Bowl de frutos rojos $90
Base de yogurt griego y frutos rojos. 
Topping: granola y miel de abeja.

Tostada Francesa $110
Pan brioche bañado con huevo, leche, 
canela, tostado en mantequilla. 
Servido con miel y frutos rojos

Hotcake clásico $75
3 Hot cake con fruta de temporada, 
mantequilla y miel.

Pan con queso $75
Pan de masa madre tostado con 
mantequilla de ajo a las finas hierbas 
y queso. Acompañado de salsa 
pomodoro

Pan Dulce
Variedad de pan 

Sándwich de 3 queso $90
Pan de caja de masa madre, 
mantequilla de ajo, mix de quesos. 
Acompañado de un aderezo de 
Pomodoro.

Sándwich de pierna $100
Pan de caja de masa madre, 
pierna, queso manchego y frijolitos.

•Toast
Toast Cherry $90
1 Rebanada de pan de masa madre 
tostado, aguacate, tomate cherry 
salteados con aceite de oliva y ajo, bañado 
en vinagre balsámico.

Toast portobello $90
1 Rebanada de pan de masa madre, 
jocoque, champiñones salteados.

Toast caprese $75
Rebanada de pan de masa madre, pesto, 
queso panela y tomate fresco.

•Molletes
Mollete Tradicional $70
Frijolitos y queso manchego, acompañado 
de salsa pico de gallo.

Mollete Pamplona $75
Frijolitos, Jamón y queso acompañado de 
salsa pico de gallo.

Mollete Yolo $85
Frijol, chorizo, jamón de pavo y queso.

E S P E C I A L I D A D E S 
•Napolitanas
Napolitanas clásicas $85
Tortillas de harina rellenas de jamón y 
queso manchego bañadas en salsa 
cremosa de tomate.

BEBIDAS

Base Espresso

Ristreto 25ml $20 Americano refill  $45

Espresso 30 ml $30

Espresso cortado 35 ml $35 Frio o Caliente                

Doble espresso 60 ml $40 16onzas

Espresso machiato 60 ml $45 Latte clásico    $75

Café con leche 140 ml $55 Latte sabor avellana    $85

Flat white 120 ml $50 Late sabor vainilla    $85

Capuchino clásico 200 ml $50 Late sabor caramelo    $85

Capuchino con sabor 200 ml $60 Moca                   $85

(avellana, vainilla, caramelo)

Americano espresso 180 ml $45

Doble Americano espresso 340 ml $60

Sin café Frappé

Frio o Caliente 16 onzas

16 onzas Frappé Capuchino  $80

Late Matcha $80 Frappé Chocolate blanco  $80

Latte chai $85 Frappé Taro  $80

Latte taro $80 Frappé Matcha  $80

Chocolate $85 Frappé Chai $85

Otras bebidas
Extras Agua embotellada     $20

· Shot espresso  $30 Refresco en lata         $25

· Sirope $15 Jugo de naranja          $30

· Leche vegetal $12 Jamaica   refill      $35

Horchata de coco       $35

El refresco refill y el café

son por persona

A L I M E N T O S 

•Croissant
Croissant Clásico $85
Jamón de pavo, queso americano, 
mayonesa, mantequilla, tomate 
y lechuga acompañado de papas 
chip y aderezo chipotle.

Croissant de pierna $95
Pierna y queso manchego, 
acompañado de papas.

•Sándwich
Sándwich ligero $90
Pan de caja de masa madre, queso 
panela, pechuga de pavo, tomate, 
lechuga, germinado, mayonesa 
y mostaza. Con aderezo de aguacate.

Napolitana de Portobello $115
Tortillas harina rellenas  champiñón y 
queso manchego,  bañadas en salsa 
cremosa de tomate
y lechuga acompañado de papas.

•Enchiladas
Enchiladas verdes  o rojas $110
Salsa de tomate verde o roja con tortilla de 
maíz con pollo, queso, crema y cebolla (ord 

de 4)

Enchiladas de mole $110
Tortillas de maíz con pollo envuelta en 
nuestro rico mole casero, acompañado con 
crema, queso y cebolla (ord de 4)

Enchiladas Yolo $130
Tortillas de harina con pollo, bañado en 
salsa de chile poblano, con crema y queso 

manchego.

•Chilaquiles
Chilaquiles con pollo $130
Totopos en salsa verde, rojos o mole, 
servidos con frijoles refritos, crema, queso, 

cebolla blanca  y aguacate.
Chilaquiles de Cochinita $140
Totopos bañados en jugosa 
cochinita, aguacate  y cebolla 
morada.

• Pastas
Pasta Poblana  $160
Crema de chile poblano, con tiras de pollo 
a la plancha acompanado de crostini.

Pasta Portobello $160
Bechamne de champiñones, con tiras de 
pollo a la plancha acompanado de crostini.

Pasta a los 4 quesos $160
Salsa de mezcla de quesoss, con tiras de 
pollo a la plancha acompanado de crostini

Pasta a la bolognesa $160
Salsa de tomate con especiesa a 
compañado con albondiguitas de res, 
queso parmesano,  acompanado de 
crostini.


