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Origine
La pulpe de betterave est un co-produit, que nous déshydratons, issu de la
betterave sucriere apres extraction du sucre.

Des apports essentiels

Protéines — Energie — Cellulose — Vitamines et minéraux

Equilibre et vitalité

Un aliment énergétique sécurisant

Bénéfices nutritionnels

Un aliment qui ralentit le transit digestif. Optimise les autres fourrages pour le
meilleur de votre production.

Un produit destiné aux ...

| Bovins (lait, viande et élevage), ovins et caprins. Idéal pour les ruminants.

| Des avantages a tous les niveaux

- UCDV est spécialisé dans la déshydratation de luzerne et de pulpe de betteraves. Grace a
son expertise ainsi qu’a ses recherches en nutrition, UCDV contribue :

- Pour les éleveurs, a une augmentation de la performance et de la productivité en
toute sécurité

- Pour les abatteurs et les transformateurs, a une amélioration des qualités de
carcasses, de la viande et de I'aptitude aux transformations

- Pour le consommateur, a des produits de meilleure qualité nutritionnelle
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I Garantit sans OGM

Présentation Garanties

) Humidité maximum : 13%
Granulés de 6mm

Valeurs indicatives

Analytiques Alimentaires
Humidité — 10% UFL-0.91 UF/kg MS
Protéines sur sec—7a 9% UFV —0.89 UF/kg MS
Cellulose brute —17% PDIN — 6 g/kg MS
Matiéres grasses —0.7% PDIE — 98 g/kg MS
Cendres brutes—7 a 9% PDIA - 37 g/kg MS

Insoluble HCL - < 3.5%
Calcium—-9a14 g/kg
Phosphore —0.7 a 1 g/kg

Stockage

Le granulé doit étre conservé dans un endroit frais, propre et sec.

Autres spécifications

Sans adjonction aucune.
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